Gran Cru

Vitigno: 100% Lambrusco
Maestri.

Colore: Rosso con riflessi
violacei.

Profumo: Intenso, persistente,
fruttato.

Temperatura: Tra 10 e 16 °C.

Abbinamenti: Salumi, anolini
in brodo, primi piatti, bolliti,
stracotti, piatti di pesce lavorati,

Marcello - Lambrusco 1.G.P.

Variety: 100% Lambrusco
Maestri.

Colour: Red, with purple tones.
Aroma: Intense, enduring, rich.
Temperature: 10 to 16 °C.
Recommendations: Cured
meats, pasta dishes, stews,

stracotti, elaborate fish dishes,
rosa di parma.
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